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Linguini con aglio
Linguine mit Knoblauch

Zotaten for Y Personen:

400a, Linapini
40 3eﬁ£éenen Pecorino

4 Knoblauchzehen

| Chilischote

Olivensl

feisch 3ehack1'e Petersilie
Salz

PCeffer

etwas seriebenen Parmesan

Zobereitona;

Knoblaucthfé.n schalen ond $ein hacken. Chilischote waschen, Kerne entfernen ond in Worfel schneiden.
Olivenél erhitzen, Knoblaoeh und Chilischoten dazuagben. Vorsichﬁs anbraten (Knoblauch sollte ’Solo\—
'Selbe Farbe bekommen, sonst schmeckt er bitter!

Die Nudeln in Salzwasser (deal: Srobes Meersalz) al dente kochen.

Abaeaossene Nodeln in eine vo\:(sewérmfe Schossel agben, mit aghackter Petersilie vermischen ond mit
Kr\%;éauch"ﬁhili*()lsaoce ()bers

iessen. Got vermensen, mit PSetfer und Salz abschmecken ond mit
Pecorino bestreven.

Besuchen Sie uns: Der kleine Pastoshop - TurmstraBe 13 - 71088 Holzgerlingen - info@pastashop24.de
Unsere Offnungszeiten:  Donnerstog * Freitag - Samstog  9:30 - 12.30 Uhr

WWW‘WO{"’Z b.de Dienstag - Donnerstag - Freitag 15:00 - 19:00 Uhr



