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Spaghetti al Tonno
Spaghetti mit Thunfischsauce

Zotaten for Y Personen:

400 Spaghetti

300a Thonfisch Gm eiagnen Saft)
2 Knoblavchzehen

2000, Sahne

| Bond Frische Petersilie

frisches Basilikom

Olivensl

Ceischer ’Seriebener Parmesan
Salz

PCeffer

Z.oberei’rorléz
Thonfisch abtropfen lassen und mit einer Ciabel qut zerpflocken. Knoblauch schalen und ond £ein ha-
cken, Petersilie waschen, trocknen und eben@al\séein hacken.

Olivensl echitzen ond Knoblaoch leicht anbraten. Petersilie ond Thonfisch dazuaeben ond echitzen. Mit
Sahne abléschen ond mit Salz ond Pfeffer abschmecken. Aof kleiner Hitze etwas einkochen lassen, bis
die Sauce a\ick(-\i)ssiser ist. Zom Schloss ’5eriebenen Parmesan unterziehen.

Noudeln in Salzwasser al dente kochen, absiessen, abtropfen laszen.

Nudeln onter die Thonfischsauce heben. Aof vo«:sewérm‘ren Tellern servieren und mit £rischem Basili-
kom (Sarnieren.

Besuchen Sie uns: Der kleine Pastoshop + TurmstraBe 13 - 71088 Holzgerlingen - info@pastashop24.de
Unsere Offnungszeiten:  Donnerstog * Freitag - Samstog  9:30 - 12.30 Uhr

WWW‘WOPZ b.de Dienstag - Donnerstag * Freitag 15:00 - 19:00 Uhr



