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Zuricher Geschnetzeltes mit Champignons und
Tagliatelle all'Uovo

Zutaten fir 4 Personen:

250¢g Tagliatelle all’'Uovo
600¢g dunne Kalbschnitzel
300¢g Champignons

1 Zwiebel

100ml Weillwein

250ml Kalbsfond

400ml Sahne
Butterschmalz

etwas Mehl

etwas Saft von einer Zitrone
Salz, Pfeffer

frische glatte Petersilie

Zubereitung:

Kalbsschnitzel in Streifen schneiden. Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Zwiebel schdlen
und fein wirfeln. Petersilie hacken.

Kalbsschnitzel mit Pfeffer und Salz wirzen. Butterschmalz in der Pfanne erhitzen und Fleisch darin kurz
von beiden Seiten anbraten. Herausnehmen und beiseite stellen. Zwiebeln in die Pfanne geben und an-
schwitzen, danach Chamignons dazugeben und braten. Mit etwas Mehl bestauben und vermengen. Weili-
wein dazugeben, dann Fond dazugeben und einkdcheln lassen. Sahne hinzugeben und weiter reduzieren
lassen. Etwas frischen Zitronensaft hinzugeben und abschmecken.

Salzwasser zum Kochen bringen und Tagliatelle nach Packungsanweisung al dente kochen und abgiefien.

Petersilie in die Sauce geben, Kalbsschnitzel hinzufiigen und kurz mitziehen lassen. Tagliatelle auf vorge-
wdrmte Teller geben, Ziricher Geschnetzeltes dazugeben und mit frischer Petersilie bestreuen.

Besuchen Sie uns: Der kleine Pastashop « Turmstrale 13 < 71088 Holzgerlingen « info@pastashop24.de

www.pastashop24.de Unsere Offnungszeiten: Donnerstag ¢ Freitag « Samstag 9:30 - 12.30

Dienstag * Donnerstag ¢ Freitag 15:00 - 18:00 Uhr



