
Farfalline Italia al prosciutto e peperoni
Farfalline Italia mit Schinken und Paprika

Lieblingsrezepte

Zutaten für 4 Personen:

400g Farfalline
2 rote Paprikaschoten
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
200g gekochter Schinken
30g Butter
200g Mascarpone
100g geriebener junger Gouda
Salz
Pfeffer

Zubereitung:

Zwiebel und Knoblauch schälen und fein hacken. Paprikaschoten und Schinken würfeln. Olivenöl erhit-
zen und Zwiebel- und Knoblauchwürfel glasig dünsten. Paprika und Schinken dazugeben und kurz mit 
anbraten. Mascarpone und geriebenen Käse unterrühren und langsam schmelzen lassen.

Nudeln nach Anweisung im Salzwasser (am besten grobes Meersalz) al dente kochen und abgiessen. 

Farfalline unter die Paprika-Schinkenmischung rühren und auf vorgewärmten Tellern servieren.

www.pastashop24.de 

Besuchen Sie uns:   Der kleine Pastashop  •  Turmstraße 13   •   71088 Holzgerlingen •  info@pastashop24.de

Unsere Öffnungszeiten:     Donnerstag • Freitag • Samstag   9:30 - 12.30 Uhr

    Dienstag • Donnerstag • Freitag 15:00 - 19:00 Uhr    


